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sociepAD El mejor cacao del mundo en el Paseo Maritimo

Tres Martinezdeleita asus clientes
conuna catade chocolates

TRAF,
EARBATE
Maovera un sueho. Bl paswdo lunes
por Iz ke, en la Confileria Tres
Martinez (de loa hermanos An-
drés, Juan y Pepijubicada en la
Avvenida AdinGoo, Juanto Al Pasen
Maritirmg, se realiod una delacio-
sa cata de chocolates al termpas
e bos presentes alsmndm-n’m
parte de ka historia de este ingre-
elicmite, Fandamenial en ba cocima,

rq:mc_iu.in'mnm enla N’HHI:H“H.
El responsalile de restauracidn
de la empresa chocolatera Valr-
hona, Danicl Hughes, explica la
histora del chocolate desde que
lbegd Cristdbal Coldn a Aménca
{para amenizzr la charls, duran
|n---|.a<m:.:.-d.m.qn->h:qr alos asis
tenies ka bebwdagque le ofrecweron
bos inclios aziecas al descubnidos,
Una Bebida realizada a base de
chiooolate !.'l_rll'd'ir'ipﬁ'l_'ic,”‘] Hung-

hies también explicd el procesa e
elabaracidn de 54:1'r|t_i:-al'|.[t k-
jar. clescde que nace la semille del
cac hasta cpue lbega a Bsvatrinags
de las pastelerias {procese de
wransformacidn de ¢hooolane).
Tiras la dickictica charla Begd lo
miejor de la mrde. La ca de di-
feremtes tipos de chocolate gque
acalsh con nuestro corresponsal
enmprd ko pero con un regusto
a ﬁllmtl.url en el pals u].u

(PR ra

Les p:uenlr.-.tiihmn a una charla sobre la historia del chocolate.

Por otra p:l:ru'.]m grrenies de
la empresa barkatedia Tres Mari-
ner r’:l:uhr:m,m que en la elabwy
raciin dhe sus pasteles yduldoes pri-
ma la calidad y no la cantidad
{algo que conoce todo el que
|1n1r'|:n 5115 randurlq:-':'ln. T cllo
ublxzmun y trakgan oon matena pr-
ma de ala calidsd, dejandoaun
laddo los productos preclabondos
& inafustrinles. Para Martinez este
proveedor, Valrhona Esp
“mejor que hay™ porque
los mejores chocolates o uno de
los mejores del muando™,

Paraun professonal del choco-
late yele ka |:|:u.1rlrria. los crternos
2 LETHET £T0 CABENIE Para I elecckin
dbe ba ratena prrma son o sabos,
el nrigrn ¥ las caracteristcas -
mics. Valrhona presenia cneo fa-
Jml:asul-. chacolate S per Tt

PEEREE

v a los p:(lf¢51un.1|ci &R LTAT
bos o tos s acdeouacos o sus
necesidades y que podrin rans-
formar v decorar con s lalenim
Para comprobarlo, se ofrecid
naria cata 3 bos asistennes de los di
ferentes upos de chocolate que
trabeaja esta empresa y por Glomo
F'n'J:ui Martin elabord una senie de
plistos exguisates come el chooo-
lare com huevas, chooslate con mo-
pl THA §' fhn’h‘ olate con aceite de oli-
Wi, cusois, ¥ poco de gal y una ro-
cito de cortem de narmanja, olfre-
crenclor i degrustacion ce los mis
mos que alin estamos saborean-
o Fara aquellas persomis e no
p‘:beiiﬂr.lt.'l.ua.lir_'!l'l'n: Manines e
ne pefsacdo hacer mifs catas para
el E:-r-.'rxil:u-::- anck, wna che postres ¥
olrade helados (esw al LEITiN itk
cuanedo legae la Primavera)



