TRADICIGN., Los hermanos Martinez, con su madre, con el galardén que distingue su m

5[ pasteloria barbatefia por

excelencia, Los exquisitos

dudoss de La Confiteria Marn

tinez han hechio a este fego-
cio cklebre on casi toda la comar-
ca ¢ incluso hay quienes vienen
de distintos puntos de la penin:
sula a Barbate para probar las
deliches de bos chocolates v hofal-
dres de e5bos tres hermanos pere
tenechenbes a una lang estirpe de
past=lerss. La historia de kos Mar-
tinez comenzé hace mas de un
sigla, en 1886 cuanda los antepa-
sados de la familia comienzan a
elaborar pasteles en Cadiz ¥ Jerez,
actividad eon la que luvberon cher-
12 relevancia. Animados por el éxi-
to, cruzaren of charoo para abrir
un shesdor en La Habana, aungue
durd poco debido a la erisis eco-
némica que sacudid toda Amérl-
ca @& rafz dir la caida de la bolsa en
1929, Dt tal forma, la familia Mar-
tinez wuclve a su Cadiz natal ¥
sigue haciendo pasteles en el
barrio de La Vifia.

[ina vez seabada la Guerra Civil
«n Espafia, Juan Martinez deja
Cdiz para trasladarss a Barbate
para trabajar hacienda duloes en
und p ia que par entonces
kabia em ol municipie. Con loa
afios, Juan se independiza ¥ abre
a0 proplo establec imienso tenlen-
do clerto éxito ¥ comenzands lx
tradiciin pastelern en Barbate que
han heredadoe sus hijos. Juan se
cast con Trinidad, wna joven pro-
cedente de una familia de trad!
cién heladera que aportd més
conocimbendo al chrador v a la for
ma de elaboracidn de los pasteles.
Juan y Trinidad tuvioron trece
hijos que heredaran la pasteberia
@ introdujeron imporian bes nove
s qua han tenidoe como recom:
pensa que este afio la Conssjeria
e Medie Ambiente dela Junta de
Andalucia haya distinguide a la
Cenfiteria Martinez con ol Pramio

TRABAJANDO. Andrés realiza una tarta con merengue.

La Confiteria Martinez de Barbate thlEI‘IE el | premio al
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Desarrollo S-:-stemhle porla la elaboracion cle Sus dulces

artesanales con productés del Parque Natural de La BrE:na

Una duice
responsabilidad
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DULCE. Los cacadas se hacen con pifiones de La Brefia,

Déssivrrollo Sostenibde de los Par-
ques Naturales.
Este premio lmplica que ol esta.

‘blecimiento cumple con clertos

requksites como reciclar todos sus
reslducs eontando con distintos
envages para papel, eristal, plis.
e @ incluso los aceites usadas.
Ademis, los abjetos como bombi-

lias v aparatos eléctricos so envi-
an al punto verde ubicada en Chi.
clana y la ilominackda usada en
log establecimisntos son de bajo
corEue, Pero quis & modivo que
muis ha conribuido a la concesidn
de esta distineién es que Confite-
ria Martinez fue la primera empre-
aa harbalena en oblenes la marca

«Mosotros usames
ingredientes de
calidad y no sélo
aromas»

«Vamos a abrir otra
pasteleria y tenemos
a siete empleados de
| forma estables

. —

Pargue Matural de Andahzcia, un
sello de calidad atorgado por
Medio Ambiente a diversos pro-
duetas que demuestran una ela.
borseldn artesanal ¥ con materiss
primas de primera. La pasteleria
posee seis tipos de pasteles con
5t sello elaboradas principal-
mente con almendra ¥ pificores del
Parque Mataral de La Brefa v que
han bautizade con nombres que
hacen alusiones a la cultura bar-
hatefia ¥ a su pargue natural,
Estos son las Rocas del Tajo, los
Boloros, laz Piflonadas de La Bre-
fia, los Guirlaches, lns Sardiniilas

Dulees v desde hace poco. ol
Turrdn de Cadiz. oEn ¢l cazo de
los pidomes, proceden de La Dre
fid. Mosotros ¢ |08 compramas a
un comerctante de Conil que los
extrae del parques, asegura Juan
Mbartines hijo. Por su pacte. si e
A Adsdledes cormenta; el bodoe
lo que hacemos &5 completamen
te artesanal y de primera calilad,
51 hay que hacer una tarta de
NATATNA 6 oiros 1Lmares usan aro-
ma de naranja. Mosotros wtiliza
mices naranins de verdad, Ademas,
usamos el mejor chogolate que
exiEle en el mercedo on b actua:
lidnds,

Lag hermanes Martinez estan
expandiendo un negocio que has.
ta haee diez afo sdlo fae un abra
dor de pasteloria. Actualmente
eatdn pasando por un cambio de
1 imagen corporativa pasando a
llamarse Tres Martinez sen alu
sldn & que somdas L tercera gene
racitm de pastelercs en la fmilia
¥ gue somod ires hermanase dice
Juan., Ham ereado una linea de
bombones artesanos ¥ minipaste-
les, han abierto un obrador dedi.
cadir a ka creacion de postres exclu-
SIVOR PRra restaurantes ¥ pranto
abrirdn unan nsevs pasteleria en
la Aventda Atlantico. junio sl
Paseo Marivimo. Ademis, sstin
eshadiando la posibilbdad de sacar
al mercado una gama de pastele
ria salada

Sin duda, esta familia de pasie.
leros eontribuye al desarrallo de
la economia local a su manera
Asl, uno de |os pspectos mas des-
tincados es Iy creacidn de puesios
de trabaje en el manicipia, ya qua,
sungue Trinidad ¥ sus tres hijos
atn lkevan o negocio fanbliar, tie
nen a giete crmpleados (308 vy esta-
bles en las pastelerias ague espe
remos que pronto sean diez por-
quie estames buscando & tres miss
dice Jusn,



